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TAVADA BOREK

1 su bardag@i sut (250 ml)

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagindan biraz az sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un 250 ml bardak 6lglsl
Igi igin:

1 tutam maydanoz

2 yemek kagsik dolusu kasar rendesi

2 yemek kasigi dolusu kadar peynir

8 tane siyah zeytin

1 tane kapya biber

8 dilim sucuk

Oncelikle hamurumuzu karistiralim siit ,yumurta, tuz, kabartma tozu ,unu ,sivi yagi ekleyip iyice karigtiralim.
Uzerine i¢ malzemeleri ekleyip karigtiralim.

Orta boy tavamiza yagli kagit agcalim az sivi yag ile yagdlayip hamuru yagli kagida bosaltalim.

Tavamizin agzini uygun bir kapakla kapatalim.

En blyUk ocagin géziine alip en kisik ateste bes alti dakika kadar kontrollt pisirelim. Kontrol edelim.

Alti pismis ise yagl kagidi hamurun Ust ylzine tekrar acip hamuru tabak yardimiyla ters ¢evirip tavamiza alalim.
Yagl kagitla birlikte agzi acik sekilde 5 -6 dk kadar pigsin. Kontrol edelim.

Pismis ise ocagimizi kapatalim.

Dilimleyin servise hazir.
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