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TAVADA YUFKASIZ BOREK

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

3 yemek kagigi sivi yag

1 su bardagi su

1 adet kapya biber

2 dal taze sogan

1 adet yesil biber

1 su bardagi kasar peyniri
3 su bardagi tam bugday un

Derince bir kaba yumurtalari kiralim, Ustline unu, kabartma tozunu, suyu ve tuzu ekledikten sonra bir ¢irpma
teliyle glizelce ¢irpalim. Igine ince dogranmis biberleri, taze sogani ve rendelenmis kasar peynirini ekledikten
sonra tekrar karigtiralim ve yapismaz tabanli bir tavaya 1,5 yemek kasidi yagi aldiktan sonra, hazirladigimiz
karisimi Ustlne dokelim.

Tavanin altini en kisiga alalim ve kapagini da kapattiktan sonra 10 dakika bu sekilde pismeye birakalim. Bir
tabak yardimiyla ters gevirelim ve kalan sivi yagi da tavaya aldiktan sonra, béregin pismemis tarafini tavaya
alalim ve tekrar kapagini kapatip, kisik ateste 10 dakika daha pisirelim. Iki tarafi da glizelce pistikten sonra
dilimleyerek servis edelim.
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