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TAVADA BOREK

10 gram kuru maya

100 ml ilk sdt

3 kasik bitkisel yag

Yarim demet maydanoz

1 adet sogan

2 yumurta

150 gram rendelenmis peynir
6 gram tuz

350 gram bugday unu

Maya ve Ilik siitl bir kabin igerisine alin. Képurene kadar karistirin. Sivi yag ve maydanoz ve sogani da ince ince
dograyin ve ekleyin.

2 yumurta ve ve rendelenmis kagar peyniri ile tuzu ekleyin ve iyice karistirin. Unu ekleyin. Tekrar karigtirin.
Elinizle de yogurun. Kivami ele yapismayacak sekilde olmali.

15 dakika mayalanmasini bekleyin. .

Masay! unlayin. Hamuru beze haline getirin. Iki serit ¢izip hamuru ayirin. Tekrar yuvarlayin. Tavada ortasina
delik agarak tekrar pigirin.

5 dakika pisirdikten sonra iki bezeyi Ust Uste agip yayin. Tekrar isinmig tavaya alin. Yaygin sekilde pigirin. 15
dakikada hazir!
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