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TAVA BOREGI

https://pomatsite.bl .com.tr

3 adet yufka

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

Yarim kalip az yagl beyaz peynir
1 demet maydanoz

3 dal taze yesil sogan

Pulbiber

Karabiber

Tuz

Teflon tavamizi siviyag ile yaglayalim. Yufkamizin birini bitlin olarak kenarlardan digari sarkacak sekilde tavaya
serelim. Yumurta, sit, siviyag ve bir fiske tuzu karigtiralim. Bu sostan serdigimiz 1.yufkamizin Gzerine
surelim.2.yufkamizi iki pargaya bdlelim ve her parcayi sosla yarak 1. kat yufkamizin tizerine koyalim. Bu iki
parcanin Uzerine ikiye boldugimuz peynirli harcimizin yarisini serpistirelim.3. yufkamizi da ikiye bélelim.1.
parcay sosla yarak tavamiza serelim ve peynirli harcimizin kalan kismini da ekleyip kalan yarim yufkayi da en
Uste koyalim. Tavadan sarkan yufkalari bu parganin tzerine her katlamada sos dokerek kapatalim. Kalan
sosumuzu bdregimizin tzerine dokelim ve buzdolabinda sosu ¢ekmesi igin bekletelim. BuylUk géz ocakta en
kisik ateste pisirelim. Bir ylzi kizarinca temin edecegimiz diiz bir kapak veya tabak tzerinde ters gevirip( ben
ballk tavasinin kapagini kullaniyorum)diger ytuzinU de pisirelim. Pisen bdregimizi servis tabagimiza alalim. Ik
sicadi gecip ihdiginda dilimleyerek servis edelim.
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