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TAVA BOREGI (KIYMALI)

4 adet yufka

250 gram kiyma

2 adet haslanmig patates
1 sogan

100 gram lor peyniri

1 yumurta

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 cay bardagi su

Susam

Soganlari temizleyip ince ince kiyin. Kiyma ile tavada kavurun. Uzerine peyniri ve baharatlari ekleyip i¢
malzemeyi hazirlayin. Igine haglanmig patatesi de ekleyip ezin. Su, st ve yagi bir kapta ¢irpin. Yufkayi yayin ve
tzerine sulu karigimdan serpip 1slatin. Ikinci yufkay! da tzerine yerlestirin. Tim yufkalar Gst Uste, aralarina sivi
slrerek tavanin igine yerlestirin. Uzerine kiymali i¢ harcini déseyin. Tavanin kenarindan sarkan yufkalari ice
kapatin ve ocak Uizerinde iki ylzUni de glizelce pisirin.
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