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TAVA BOREGI

3 yufka

3 yumurta

1/4 kalip beysz peynir (125 gr.)
1 cay bardagi sit

8-10 dal maydanoz

1 cay bardagi siviyag

8-10 dal dereotu

Peyniri rendeleyip, ince kiylmig maydanoz ve dereotu ile karigtiriniz.

Yufkanin diizgiin olanini yaglanmig biyUkce bir tavaya kenarlar sarkacak sekilde yerlestiriniz. Diger yufkalari
kopararak kucuk parcaciklar haline getiriniz. Yarisini tavadaki yufkanin icine déseyiniz. Peynirli ici koyup geri
kalan parcaciklari Uzerine yayiniz.

Yumurtalari derin bir ksede ¢atalla ¢arpiniz. Siit ve yag ilave edip karistirarak yufkanin Gizerine yayiniz. Sarkan
yufka kenarlarini Ustline kapatiniz. Kapak 6rterek hafif hararetli 1sida alti pembe renkte oluncaya kadar pigiriniz.
(Tavayi arasira Isi Uzerinde yer degistirerek her tarafinin ayni sekilde kizarmasini saglayiniz.) Kapak yardimi ile
alt Gst edip diger yuzintde ayni sekilde pisirerek yuvarlak servis tabagina aliniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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