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TAVA BOREGI

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

2 adet yumurta

Yarim kahve fincani findik yagi
1 ¢cay bardagdi maden suyu

50 gram pastirma

100 gram lor peyniri

2-3 ¢orba kagsidi sivi yag

Derin bir kapta yumurta, findik yagi ve maden suyunu ¢irpin. Ayri bir kapta iri dogranmig pastirma ve lor
peynirini karigtirin. Yapismaz yUzeyli bir tavayi sivi yag ile yaglayin. Yufkalardan birini kenarlardan tagacak
sekilde tavaya yerlestirin. Yumurtali hargtan yufkanin Gzerine 2-3 gorba kagigi gezdirin. Diger yufkay! dorde
bélln ve 1&apos;inci pargayi tavaya serip, yumurtal harcla islatin. Uzerine 2&apos;nci parcayi yerlestirin ve
pastirmali i¢ harci yayin. Kalan 2 yufka pargasini da ayni sekilde yerlestirin. Kenarlardan tasan yufka parcasi ile
bdregin tzerini kapatin. Kalan yumurtal harci Gzerine gezdirin ve ocagin Uzerinde, kisik ateste 6nli arkali pigirin.
Dilimleyerek, sicak olarak servis yapin.
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