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TAVA BOREGI

https://www.sabah.com.tr

3 adet yufka

1 ¢corba kasigi tereyag

5-6 adet sosis

8-10 adet mantar

1 ¢corba kasigi domates puresi ya da salga
1 su bardag st

4-5 dal dereotu

Sosis ve mantarlar kiiglk kesin. Bir tavada tereyadini eritip sosis ve mantarlari kavurun. Domates plresi ve
kiyilmis dereotunu ekleyip karistirin. BlyUkge bir tavay yaglayip yufkalardan birini, kenarlari disarida kalacak
sekilde tavaya yayin. Kalan yufkalari blyUk parcgalara ayirip, sttle islatin. Islanmig yufkalarin yarisini tavadaki
yufkanin Gzerine yerlestirin. Sosisli-mantarli harci yayin. Kalan islanmig yufkalari harcin Gizerine yerlegtirin.
Tavanin kenarlarindan sarkan yufkalari bohga gibi katlayarak béregin Gzerini kapatin. Ocakta ters diiz ederek
yufkanin Gzeri pembelesene kadar kadar pisirin. Uggen dilimler ¢ikartarak sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158396 « adi:Tava Boregi « gdénderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:04.05.2025 - 13:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tava-boregi-hazir-yufka-vt4457
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/tava-boregi-158396.jpg
http://www.tcpdf.org

