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TATLISU LEVREGI

IBB Su Urtinleri Hali MUdurlGga

Vicut yanlardan hafif yassilasmis ve oval sekilli ktenoyit pullarla értiltudar.

Vicut yUksek, bas genis bir miizoya sahiptir. Yanal ¢izgi yukariya dogru kavis yapmis olup kuyruk ytizgecine
kadar uzanmaz. Sirt hafif kambur ve basa dogru meyillidir. Solungag kapagdinin 6n kisminda ¢ok sayida girintiler
bulunur, arka kisminda ise diken seklinde bir ¢ikinti vardir. Gézler arasinda kalan kafatasi bélimu pulsuz, yanak
kisimlarin ucu tirtill yuvarlak pullarla kaplidir. Sirt ylizgegleri birbirine gok yaklasmistir.

Vicudun Ust yarisinda rengi koyu mavi yesile veya gri yesile; bazen kahverengiden mavi yesile veya gri yesile
kadar degisir; bazen de kahverengiye veya sariya ¢alar. Karin ¢ok acik renkten, donuk beyaza kadar degisir.
Ortalilma uzunluk 20 [?] 35 cm, maksimum uzunluk 50 cm; ortalama agirlik 800 [?] 1000 gr, maksimum agirlik ise
3 kgl?dr.

UREME DONEMI: Eseysel olgunluga erkekler 2. yilda ve 9 [2 10 cm boyda; disiler ise 3. ve 4. yasin sonunda 15
20 cm boyda ulasirlar. Mart [?] Haziran Greme donemidir. Yumurtlama, su sicakliginin 7 [7] 8 °C[?lden itibaren
baslar.

TUKETIM SEKLI: Bulundugu bélgelerde avlanip satilan ve eti gok lezzetli olan, ticari degeri yilksek bir baliktir.
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