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TATLILARIN SURUBUNUN HAZIRLANMASI

Tatlilann hazirlanmasinda dikkat edilecek noktalar hazirlanma metotlarina gére degisir. Genellikle hamur tathlari
icin suruba ihtiya¢ vardir. Surubun hazirlanmasinda dikkat edilecek noktalar sunlardir:

a) Sekerin Uzerini iki parmak gececek kadar su koyunuz. Fazla konan su surubun geg koyulagsmasina, az konan
su surubun sekerlenmesine sebep olur.

b) Surubun kivami gelmek Uzereyken i¢ersine mutlaka limon suyunu sikiniz. Surubun sekerlenmesine mani olur.
¢) Surup hazirlarken yalniz seker eriyinceye kadar karigtiriniz. Diger zamanlardaki karistirma surubun
sekerenmesine sebep olur.

d) Surubun kivami yapilacak tatlilarin ézelligine gére degisir. Lokma, hanimgébegi, baklava, kadayif vb. gibi
tathlarin surubunun kivami séyle anlagilir. Sekeri karistirdiktan sonra kasigi suruba batirp ¢ikariniz, kagiktan
akan surup damlalar hafif koyu akiyorsa surubun kivami tamdir veya suruptan bir damlayi tirnaginizin tGizerine
koyunuz, damla yayllmadan kabacik gibi duruyorsa surubun kivami tamamdir. Tirnaginizi egince akar.

e) Sekeri karistirirken daima madeni kasik kullaniniz.

f) Surup soduksa suruba atilacak tathinin sicak, surup sicaksa suruba atilacak tatlinin soguk olmasi gerekir.
Surup ¢ok sicak olursa i¢ine konulan tatl hamur olur. Az sicak olursa tath surubu igmez. El dayanacak kadar
olmaldir.

g) Surup sulu olursa tathlar yumusatir. Koyu olursa da tath surubu ¢ekemez.
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