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TATLILARIN GORUNUS VE LEZZETLERINI ARTIRMA
YOLLARI

Tatlilanin gérinds ve lezzetlerini artirmak igin, tath garnitlrleri ve salcalari dedigimiz cesitli geregler kullanilir.
Tatli garnitdrleri:

Ceviz, findik, fistik, badem, kaymak, kestane piresi, dondurmalar v.s. gibi gereclerdir. Bunlar hamur tathlarinin
icine veya Uizerine konmak suretiyle kullanirlar. Dondurma, kaymak, kestane piresi v.s. tatl tabaklara
konduktan sonra yanina veya Uzerine konularak servis yapilirlar. Ornegin: Dondurmali tavuk gégsu v.s, gibi.

Tath salgalari:

Tatli salgalari, meyve, cikolata, kakao v.s. ile hazirlanirlar. Tatllar servis tabagdina konduktan sonra yanina veya
Uzerine dokilmek suretiyle kullanirlar. Ornegin, kayisi sal¢asi bavuruva denen sitll tatlinin Gzerine dodkdilerek
servis yapilir. Cikolata salgasi ise puding istifade tatlisi v.s. ile kullanilir.
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