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TATLI YILBASI EKMEGI

https://www.sabah.com.tr

80 gram tereyagi

Yarim su bardagi tozseker

5 ¢orba kasi§i portakal suyu

3 corba kasigi limon suyu

1&apos;er adet limon ve portakalin rendelenmis kabugu
1 paket (10 gram) instant maya

Yarim ¢ay bardag ilik su

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi kuru meyve (kayisi, elma, portakal kabugu)
1 cay bardagi damla gikolata

Yarim c¢ay bardagdi badem

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

Derin bir tavaya tereyag, tozseker, portakal suyu, limon suyu, limon ve portakal kabugu rendesini alin.
Karistirarak tereyagini eritin. Mayay yarim ¢ay bardag ilik suda ¢oziin. Un, yumurta, tuz ve ¢6zdiguntiz mayay!
yogurma kabina alin. igine erittiginiz sekerli karigimi ilave edin ve tiim malzemeyi yogurun. Hamuru diiz bir
zemine alin ve merdane yardimiyla dikdértgen olacak sekilde agin. Uzerine kuru meyveler, damla gikolata ve
bademi yayin. Rulo seklinde sarin ve ortasi bos yuvarlak bir kek kalibina yerlestirin. Bu sekilde oda sicakliginda
1 saat kabarmasi igin bekletin ve mutfak makasi veya bigak ile Gizerine kesikler atin. Yumurta sarisi sirlin ve
Onceden isitilmig 170 derece firinda rengi dénene kadar pigirin.
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