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TATLI VE MEYVE FLAMBESI
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Ankara 2006

Tatl ve meyve flambeleri diger flambe gruplarina gére daha kolay hazirlandidi ve fazla malzeme gerektirmedigi
icin, birgok hizmet igletmesinde tercih edilen ve daha ¢ok uygulanan flambe ¢esitlerindendir.

Istenen kalitede tatl ya da meyve flambesi yapmak igin kullanilan meyvelerin en iyi kalitede ve taze meyveler
olmasi gereklidir; konservelerde kacinilimalidir, zorunlu ise de kaliteli olmalidir. Bunun yaninda tath ve 6zellikle
meyve flambelerinde mimkdin oldugunca pratik olmak gereklidir. Aksi takdirde meyveler kararak kétu bir
g6rantl alacaktir.

Gereginden fazla kaynayan seker yanabilir ya da putarl( bir hal alabilir. Az malzeme ile kisa zamanda
hazirlanabilir olmasinin yaninda pratik ve hizl bir galisma gerektirmektedir.

Burada servis personelinin bilgi ve becerisi 6nem kazanmaktadir.

Tatli ve meyve flambelerinde digerlerinden farkli olarak énce sos yapilir daha sonra flambesi yapilacak meyve
konularak alevlendirilir.
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