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500 g dilimlenmig sigir eti

2 corba kagi findik yagi

1 yesil biber, kare seklinde kesilmis

1 sogan, kalin dogranmig

1 demet yesil sogan, ince dogranmig

120 g taze muz, pargalar halinde dogranmig
Tuz

Karabiber

Sos:

30 g misir nigastasi

1,75 dl piring sirkesi

140 g toz seker

2 dl ananas suyu

120 g ketcap

1 ¢ili biber, ¢cekirdekleri ¢cikartilmig, ince dogranmig
40 g zencefil, ince kip seklinde dogranmig
Piring

300 g yasemin pirinci

2,75 dl tavuk suyu

3 corba kagig! findik yagi

Eti yag, tuz ve karabiberle marine edin ve tepsinin Uzerine dagitin. Tepsiyi isitilmig firina strdn. Kizartin.

Kalan malzemeleri ekleyin ve firnlamaya devam edin.

Sos igin tim malzemeleri iyice karistirin. 5. adimdan sonra etin istline dokdin.

Piring icin tim malzemeleri porselen kalipta karistirin. Kalibi halen sicak olan firindaki 1zgara teli Gzerine koyun
(etin bulundugundan farkl bir rafa). Eti ve pirinci iyice buharlayin.
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