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TATLI TUZLU FIS FIS

3 su bardagi un

Yarim paket yas maya

1 yemek kasigi toz seker
Yeterince sicak su

aldigi kadar Tuzlu fig fig i¢in
aldigi kadar taze nane
Istediginiz kadar geri domates
Istediginiz kadar peynir

Aldig1 kadar Pudra sekeri

100 gr margarin

Derince bir karistirma kabinin icine un ve sekeri dokiin

Elinizle harmanlayin

Unun ortasina havuz agip yas mayayi ve Ilik suyu koyup kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene
kadar ortalama 15 dakika yodurun

Yogdurdudunuz hamurun Gzerini streg filmler ile kapatip mayalanmasi i¢in yarim saat bekletin

Mayalanmig ve kabarmig hamurunuzdan kagik yardimiyla alip, kizdirlmig sana margarinin oldugu tavadaki
kizartma tavasina kasik kasik koyun ve kizartin

Kizarttiginiz hamur toplarini k&gt havlu serdiginiz tepsiye alin ve yagdlarinin stiztilmesini bekleyin

Servis edecegdiniz zaman kagit havlunun Gzerine hamur kizartmalarinizi alin ve Uzerine pudra sekeri serpip
yanina domates ve kagar peyniri dilimleri koyup, birkag dal taze nane yapragi ile sisleyip ikram edin
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