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TATLI TUZLU GOREK

125 gram margarin

1 bardak zeytinyagi

2 yemek kagsigl seker

2 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi st

2 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurtanin sarisi
200 gramun

1 tath kasidi ¢érek otu

Margarin ile zeytinyagini, sekeri ve tuzu iyice karigtirin. Sttl ilave edin. Kabartma tozunu atin. Unu yavas yavas
karigtinn. Yumusak bir hamur yapin. Hamurdan ufak pargalar koparin. Elinizle sekillendirin. Uzerine yumurta
sarisi surlin. Goérek otuyla sisleyin. 170 derecedeki firinda tzeri pembelesene kadar pisirin.
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