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TATLI TUZLU BISKUVI

1/2 kg un

150 gr toz seker
1 paket margarin
1 paket vanilya
1 cay kasigi tuz
2 adet yumurta

Finn tepsisi, i¢i yaglandiktan ve unlandiktan sonra bir kenara birakilir. Kalan margarin kii¢ik pargalara bélintp
bir blyUk kaba konur. Bunun Ustline tozseker dokulir. Daha sonra buna yumurta sarilari katilip yedirilerek
kdpurtullr. Karigim iyice ¢irpildiktan sonra tahta bir kasikla gabuk ¢abuk karistirilirken, vanilyali ve tuzlu un azar
azar katilp yedirilir. Karisim koyu bir hamur haline gelince merdane yardimiyla yaklasik 1-2 mm kalinliginda
acllir. Sonra turld bigimlerdeki kaliplarla bu hamurdan biskiviler ¢gikarilip aralikli olarak firin tepsisine dizilir.
Yumurtalardan birinin aki iyice ¢irpildiktan sonra bir fircayla bisktvilerin Gstlne surdlir ve tepsi 180 derece
kizdinlmis firna konur. Biskuviler 45 dakika firinda tutulduktan sonra ¢ikarilir ve sogumaya birakilir.
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