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TATLI TOPLAR

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardag ilik st

2 tatl kagigi instant maya
4 su bardagi un

6 yemek kagsidi pudra sekeri
25 gr tereyagi

Uzeri icin:

75 gr tereyagi

Yarim su bardag toz seker
1 yumurta sarisi

1 tath kasidi targin

1 su bardagi un

Maya ve ilik sutd hamur yogurma kabina alip karistirin. 10 dakika bekletin. Un ve pudra sekerini ekleyip
karistirin. Oda i1sisinda yumusatilmis tereyagini ekleyip yumusak bir hamur olana kadar yogurun. Hamuru un
serpilmis bir ylzeye alip Uzerine un serpin. Ters ¢evirip diger tarafina da un serpin. Unlanmis hamuru tzerine
yag surtlmas yagl kagit Gzerine alip sarin ve bu sekilde 20 dakika bekletin. 75 gr tereyadi ve sekeri bir kase
icine alin. Mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurta sarisi, targin ve unu ekleyin. Gatalla karigtirin.
Yagli kagt icinde beklettiginiz hamuru 12 bezeye ayirin. Yuvarlayip yagh kagit konulmus tepsiye dizin. Uzeri igin
hazirladiginiz harci bir kagik yardimiyla hamurlarin (izerine ekleyin. 30 dakika sicak bir yerde bekletin. Onceden
Isitilmig 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin. llik servis yapin.
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