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TATLI TARHANA (ERZINCAN)

3-4 kg siyah GzUmin suyu

1 su bardagdi aslik kirmasi veya bulgur

1 kg toz seker (damak zevkine gore arttirilip azaltilabilir)
1 su barda@i dévilmis ceviz

1 yemek kasigdi tereyagi

Bulgur biraz haslandiktan sonra pekmez ilavesi ile karigtirilarak az bir yag konulur pekmez az ise biraz su ve
seker ilave edilerek miktar arttinilabilir. Bulgur pisip kivami koyulasinca seker ve yag ilave edilir ve biraz daha
pisirilir sonra yayvan bir kaba bosaltilarak sogutulur. Bulgur pismeden sekeri konulursa seker bulguru sikar ve
serlesir. Onun i¢in bulgurun iyice pismesi lazimdir. Sonra bol cevizle sislenir ve servis edilir.
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