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TATLI SUCUK

1 kilo ceviz

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi bugday nisastasi
3 litre su

1,5 kilo pekmez

Once cevizleri hazirlayalim. Bir cevizi bigak yardimi ile dérde bélelim. Sonra yorgan ipinden yaklasik bir metre
kadar kesip igneye takalim. Daha sonra cevizler bitene kadar, tek tek iplere dizelim. Genig bir tencerenin igine
pekmez ve suyu alalim. Sonra bir kase kadar bu karigimdan alip kenara birakalim. Tenceremizi ocada koyup
kisik ateste kaynamaya birakalim. Sonra bir kase olarak ayirdigimiz harcin i¢ine nisastayi koyup eritelim. Sonra
agir agir dokerek tencereye ilave edelim. Sekeri de koyup karistirarak pigirelim. Muhallebi kivamina geldiginde
hazir demektir. Sonra hazirladigimiz cevizleri igine bastirip ¢cekelim, sonra da asalim. 5-6 glinde kuruyacaktir.
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