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TATLI SUCUK

3 su bardagi pekmez

4 su bardagi su

Yarim kilo ceviz igi
Yarim su bardagi nisasta
Yarim su bardagi un
Yarim su barda@ seker
Yorgan ipligi

Ince bir igne

Cevizleri ince bir igneye gegirdiginiz yorgan ipligine dizin.

Cevizleri ipe dizerken pargalanmalarini énlemek igin ince bir igne kullanmanin yani sira, cevizleri bir gece
Onceden suda bekletebilirsiniz.

Dilediginiz uzunluktaki iplere dizdiginiz cevizleri kenara alin.

Daha sonra pekmezli karisimi yapmaya baslayin. Pekmez ve suyu bir tencerenin igine alip karistirin ve ocagin
altini agin.

Pekmezli su karigimindan 1 su barda@i kadar alin ve derin bir karigtirma kabinin igine aktarin.

Karigtirma kabinin igine un ve nigastay! ilave edip iyice ¢irpin.

Un veya nisastanin topak topak kalmamasina 6zen gosterin.

Tencerede kaynayan pekmezli su karigsiminin i¢ine sekeri ekledikten sonra, kaptaki unlu nigastali karisimi yavas
yavas tencerenin i¢ine ilave edin.

Bu asamada tahta kagsik kullanmaya ve tamamen karigtirmaya 6zen gésterin.

Tenceredeki karisim pasta kremasi kivamina gelene kadar karistirmaya devam edin.

Tencere kaynamaya baslayinca altini kapatin.

Yorgan ipligine dizdiginiz cevizleri tencerenin igine batirip, ¢ikarin.

Tamamen karigima bulanmig cevizli ipleri uygun bir yere asin. Bu asamada ipleri asmak igin bir dolap igi
askidan faydalanabilirsiniz.

Cevizleri astiginiz yerin altina, pekmezli karisimin damlamasi intimaline karsi bir tepsi koymayi veya yagh kagit
sermeyi unutmayin.

Cevizli ipleri 2 giin kadar beklettikten sonra streg filme sarin.

Bu haliyle yaklasik 3-4 aya kadar muhafaza edebilir veya hemen tiiketebilirsiniz.
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