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TATLI SUCUK (KAHRAMANMARAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

Sucuk elde etmek igin pekmezin igine nige (nisasta) katilarak kaynatiimaktadir. Nige ile kahverengi renkte sucuk
elde edilmektedir. 100 kg Uzim suyuna 4 kg nise katiimaktadir. Beyaz sucuk elde etmek igin ise nise yerine un
kullanilmaktadir. Katilacak unun tGzim suyuna orani 1/9 olmalidir. Kaynama islemi siresinde kazan surekili
olarak karistirnimaktadir. Kazandaki nise veya un ile karigtirilmig izim suyunun 1 saat kadar kaynatilarak
yogunlugu artiriimis, yeterli kivami bulmus haline [?hapisal[?] adi veriimektedir. Daha sonra 60 santim boyundaki
ipe dizilmis olan ceviz icleri kazandaki hapisaya batiriimakta ve 1-2 saat kuruyarak katilagsmasi beklendikten
sonra ikinci kez batirimaktadir. Bu agamadan sonra glneste 3-4 gun kadar kurumaya birakilmaktadir.
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