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TATLI SOSLARI

Yemekten sonra yenen desertler (tatlilar) yaninda servis edilen soslar genellikle kremali ve meyveli olmak tzere
ikiye ayrilir.

Kremali soslar: Daha dnce bilgi verildigine gére krem angalezin herhangi bir esansla karigmis bigimidir. Bu
esans ¢ikolata praline, kahve, portakal veya limon olabilir.

Meyvali soslar: Sicak veya soguk desertlerle verilen bu soslar taze meyvelerin piresi ile veya konserve
meyvelerle, veya jolelerle yapilabilir. Genellikle bitin meyveler sos yapmada kullanilir. Sadece sicak meyveli
soslar igin kayisi tercih edilir. Gilek, ahududu ve benzeri, igcinde meyvenin etli kismi taze olarak rendesi kullanilir.

Meyveli soslarin uygulanmasi : Bir kilo meyve stizgegten gegirilir igine bir litre su, 1 kg. seker ilave edilerek bu
karisim ateste kaynatilirken on gram nisasta ilave edilir. Bu sos, bir kilo recel ve 7 desilitre su ilede yapilabilir. Ve
slizgegten gegirilerek uygulanir.
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