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TATLI SOGAN

1 kg beyaz tatl sogan

6 corba kasidi zeytinyagi
Sos igin:

2 gcorba kagsidi kavrulmug susam
2 ¢orba kagsiJ! taze kekik

3 corba kasig kuru kekik

2 ¢orba kasigi sumak

1 tath kasidi kimyon tohumu
1 cay kasigi deniz tuzu

1 gorba kagigi gigek bali
100 gr Igim Tereyagi

Sosu hazirlamak igin susami havanda iyice ezin. igim Tereyagi digindaki tim malzemeleri ekleyin ve iyice
karistirin. Oda sicaklidina getirdiginiz hafif yumusak Igim Tereyagi ile yeniden karistirin. Yuvarlak bigim vererek
streg filme sarin ve buzdolabinda bekletin.

Firni 200°C’de 1sitin. Soganlarin kabuklarini soymadan ug kisimlarini kesin ve yagl kagit serilmis firin tepsisine
dizin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Uzerlerine zeytinyadi gezdirin. Yagh kagitla kapladiktan sonra 1 saat
boyunca pisirin. 2 ¢orba kasiJi su ilave edin ve 25 dakika daha pisirin.

Sogandaki yariklarin Gizerine birer dilim soguttugunuz yagdan kesin ve yerlestirin. Firindan ¢iktigi gibi sicak
servis edin.
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