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TATLI SINCAPLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g oda sicaklidinda tereyagi

2 - 3 yemek kasidi esmer seker

1 yumurta sarisi

0,5 ¢ay bardagi tzim pekmezi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
0,5 ¢ay kasigi toz targin

0,5 cay kasigi zencefil

2 - 2,5 su bardagi un

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu ve sisleme:

70 g bitter cikolata

0,5 gay bardagi 6guttimas findik
5 adet findik

Marshmallow

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye goére ayarlayip i1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 180 °C .

Tereyagdi, esmer seker, yumurta sarisi, pekmez, sekerli vanilin, tar¢in ve zencefili bir kaba alin. Uzerine un ve
hamur kabartma tozunu ekleyip yogurun. Hafif unlanmis tezgahta merdane ile 3 mm kaliniginda agin. Yaklasik
5x8 cm boyutlarinda sincap seklinde kurabiye kalibi ile 10 adet hamur kesin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Bitter ¢ikolatayl benmari yéntemi ile eritin. Soguyan kurabiyelerin 5 adedinin diiz kisimlarina erittiginiz
cikolatadan siriin ve iki kurabiyeyi birbirine yapistirin. Kalan ¢ikolatayi pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye
doldurun, ucunu makas ile kesin, sincaplarin kuyruk kisimlarina sikin ve 6gutilmdis findik serpin. El kisimlarina
az miktar gikolata sikin ve birer adet butln findik koyun. Marshmallow’larin altina gikolata damlatip kurabiyelerin
Uzerine g6z seklinde yapistirin. Uzerlerine gikolata ile g6z bebekleri ¢izin ve servis yapin.
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