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TATLI SIMIT

1 adet yumurta

1.5 su bardagi ik sit
25 gr. yas maya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1.5 ¢ay bardagi seker
1/2 cay kasigi tuz
Aldig1 kadar un

Hamuru hazirlamak icin ik stt, maya, seker ve biraz unu karigtirin. Eritilip sogumus tereyagini da ekleyip un
katarak yumusak bir hamur yapin. Karigtirirken igine tuz da atin. 30 dakika mayalanmaya birakin. Elinizde uzun
silindir yapip simit gibi birlestirin ve kenarlarina bicakla ¢entikler atin. 200 derece firinda pigirin. Regel ve
eritilmig ¢ikolatayla sisleyin.
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