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TATLI SIMIT

1 paket yas maya

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1,5 su bardagi su

Yarim paket margarin

1 tath kasidi mahlep

Yeteri kadar un

Uzeri igin:

1 su bardagi susam

Yas maya, Ilik su ve seker karistirilir. Uzerine erimis margarin , mahlep ve kulak memesi kivamin alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 45 dakika kadar bekletilir. Sonra hamurdan limon kadar pargalar alinir. Tezgaha

susam serpilir. Susamin tizerinde hamur gubuk yapilir. (15 cm uzunlugunda) Uglar birlegtirilir, yaglanmig
tepsiye siralanir. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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