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TATLI SANS

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g yumusak margarin

0,75 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3 su bardagi st

0,5 su bardagi findik kingi

0,5 su bardagi gekirdeksiz vigne

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Sislemek icin:

40 g bitter ¢ikolata

5 - 6 adet renkli sekerleme

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Margarin ve toz sekeri bir ¢cirpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu ayri bir kapta karistirip eleyin. Unlu karigsimi
2 seferde diger karisima ekleyerek 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Keki kaliptan ¢ikarip pisirme kagidini ayirin ve enlemesine ikiye kesin.

3 su bardagi sUtu tencereye bosaltin ve Gzerine puding posetini ilave edin. Orta ateste sirekli karistirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pigirmeye devam edin. Ocaktan alip 10 dakika
karistirarak ilitin. Findik kingini ekleyip karistirin ve kekin ilk katinin Gizerine yayin. Uzerine vigneleri siralayip
ikinci kat keki kapatin. Buzdolabinda 2 saat bekletin.

1 su barda@i soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini ilave edin. Mikser ile dnce disik, sonra
yUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz krem santiyi pastanin tGizerine yayin. Buzdolabinda 1 saat
bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile
kesin ve pastanin Gzerine ugur bécedi yuzi ve kanatlan gizin. Kalan ¢ikolata ile pisirme kagidi Gzerine ugur
bdcegdi anteni ve noktalari ¢izin. Donunca kagittan ayirip pastanin tzerine yerlestirin. Renkli sekerlemeler ile
sUslemeyi tamamlayin.
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