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2 yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi yogurt

3 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi st

1 paket kabartma tozu
1 palet vanilya

1 limon kabugdu rendesi
1 ¢corba kasigi tereyag
Kremasi icin:

1 cay bardad seker

3 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi tereyag
1 paket vanilya

200 gram cilek

TATLI SANDVICLER

Yogurma kabinin igine yumurta, seker, siit, yogurt, yag, limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Uzerine unu,
kabartma tozunu ve vanilyay! dékin. Yumusak bir hamur yapip, elinizle kiiglk yuvarlak sandvig ekmekleri
yapin. Firin tepsisine dizin ve 170 derecedeki firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. Tath ekmekgcikler piserken,
kremasi icin tereya@i hari¢ tim malzemeleri ¢irpip tencerenin iginde koyulasincaya kadar pisirin. Koyulaginca
ocaktan alip kremanin igine tereyadi ekleyip ¢irpin. Bu sosu, pisen sandvi¢ ekmeklerinin igine paylastinn. Gilek

dilimleri ile susleyip ikram edin.
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