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TATLI RULOLAR

www.electrolux.com

420 grun

60 gr tereyadi

50 gr seker

Bir tutam vanilyali seker
Yesil limon kabugu

Tuz
200 ml ilik st
30 gr maya

2 yumurta sarisi
100 gr kuru Gzim

Unu karistirma kabina yayin ve ortasinda bosluk agin. Mayayi, stt ve sekerin bir kismi ile birlikte ortadaki
bogluga koyun. )

Bir miktar un ilave edip karigtirin. Uzerine bir miktar un serpin ve baslangi¢c hamuru ¢atlamaya baslayana kadar
sicak biryerde beklemeye birakin.

Kalan sekeri, tuzu, vanilya sekerini, limon kabudunu, yumurta ve tereyagdini unun kenarina ekleyin. Tim
malzemeleri yogurarak yumusak mayall bir hamur kivamina getirin.

Hamuru yaklasik iki katina kadarkabarana dek sicak bir yerde birakin.

Ardindan yikanmig kuru Gzdmleri hamura ekleyin ve 12 adet ayni boyutta rulo yapin.

Rulolari altina pisirme kagdidi serilmis birpisirme tepsisine koyun ve yarim saat daha st kapali sekilde bekletin.
Finnda 20 dakika pisirin.
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