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TATLI POGACA

MALZEMELER

150 gr margarin veya tereyagi

500 gr un

1 kahve fincani seker

2 yumurta

1 tane kiiguk yag maya (40 gr)
Iciigin;

1 su bardagi toz ceviz veya badem

1 su bardag seker

Ustl icin bir cay bardag pudra sekeri

YAPILISI

Yarim su bardag ilik suda mayayi ve sekeri eritin, tereyagini da eritip sogutun. Bir hamur yogurma kabina
mayay!, tereyagini, yumurtayi, unu koyup iyice yogurun. Hamurdan portakal blyUkliginde pargalar kopartin.
CGay fincani tabagi buyUkliginde agin. Sekerle cevizi karistirin. Bir tath kasigi koyun. Pogdaga gibi kapatip
kenarlarini bastirin. 180 derece firinda kizarana kadar pisirin, Gzerine sicakken pudra sekeri serpin servis yapin.

ML® Paket Pogacasi icin tiklayin
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