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TATLI POGACA

Yarim paket margarin

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

1 adet yumurta

Iciigin:

1 cay bardagi kuru Gzim

1 su bardag ince ¢ekilmis findik
1 gorba kagigi toz seker
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yogurma kabina yumusak margarin, yodurt ve yumurta konur, iyice karistiriir. Uzerine diger hamur malzemeleri
konur, yumusak bir hamur yapilir, yanim saat dinlendirilir. Stire sonunda ceviz kadar pargalar alinir, parmak
uclariyla gay tabagi kadar acilir. Yarisina yeteri kadar i¢ karigimi konur, pogaca seklinde kapatilir, kenarlarina
bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Uzerine
sicakken pudra sekeri elenir.

ML® Kakaolu Tatl Podaca icin tiklayin
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