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TATLI POĞAÇA

Yarım paket margarin
1 su bardağı yoğurt
2 çorba kaşığı pudra şekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildiği kadar un
1 adet yumurta
İçi için:
1 çay bardağı kuru üzüm
1 su bardağı ince çekilmiş fındık
1 çorba kaşığı toz şeker
Üzeri için:
Pudra şekeri

Yoğurma kabına yumuşak margarin, yoğurt ve yumurta konur, iyice karıştırılır. Üzerine diğer hamur malzemeleri
konur, yumuşak bir hamur yapılır, yarım saat dinlendirilir. Süre sonunda ceviz kadar parçalar alınır, parmak
uçlarıyla çay tabağı kadar açılır. Yarısına yeteri kadar iç karışımı konur, poğaça şeklinde kapatılır, kenarlarıına
bastırılır. Yağlanmış tepsiye dizilir. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında pembeleşene kadar pişirilir. Üzerine
sıcakken pudra şekeri elenir.

ML® Kakaolu Tatlı Poğaça için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:23561 • adı:Tatlı Poğaça • gönderen:nazlı • indirme tarihi:10.05.2024 - 06:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-pogaca-vt16925
https://tr.ml.md/kakaolu-tatli-pogaca-vt1529
http://www.tcpdf.org

