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TATLI POGACA

1 su bardag@ sut (Ilk)

1 paket kuru maya
Yarim ¢ay bardagi seker
1 adet yumurta

125 gram tereya@ yumusamis
1 cay kasigi tuz

4-4,5 su bardagi un

Ici icin;

Surdlebilir ¢ikolata
Marmelat

Regel

Uzeri igin;

Pudra sekeri

Ik stth yogurma kabina alin, Gzerine kuru maya ve sekeri ekleyip, karigtirin.
Kapagini kapatip, 5 dakika bekletin.

Yumusamis tereyagi ve diger malzemeleri de ekleyip, unu eleyerek azar azar ilave edip, yumusak ele
yapismayan hamur elde edin.

Hamurun Uzerini 6rtlp, 1 saat mayalandirin.

Mayalanan hamuru biraz daha yogurup un serpilmis tezgahta merdane ile agin.
Bir bicak veya rulet ile kesin.

Genis olan kisma cikolata veya regel koyup kenarlarini katlayip rulo seklinde sarin.
Yagl kagit serili tepsiye dizin.

180 derece firinda 20 dakika hafif kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip ilk sicakhigi ¢ikinca tzerine pudra sekeri serpin servis yapin.
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