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TATLI PIZZACIKLAR

https://www.sabah.com.tr

1,5 su bardagi un

10 gram maya

1 su bardagi ilik su

4 tath kasig toz seker

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

2-3 dilim ananas

100 gram kiraz sekerlemesi

Oncelikle mayay! llik suda bekletip kabartin. Un ve tuzu karistirip genis bir kaba alin ve ortasini havuz gibi agin.
Kabaran mayayi unun ortasina ekleyin. Toz seker ve 1 ¢orba kasigi ilik suyu ekleyip hamur yogurun. 1 saat
kadar dinlendirin. Ceviz blyukliginde pargalar koparin. Hamurlar avucunuzun iginde yuvarlayip hafifce
yassilastirin. Ortasini parmaginizla hafifce oyun. Hamurlarin oyuk kismina 2 cmé&apos;lik kipler halinde
dogranmig ananaslari yerlestirin. Hamurlari yalanmig firin tepsisine araliklarla dizin. Kenarlarina yumurta sarisi
suriin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Gzerleri iyice kizarana kadar pisirin.
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