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TATLI PILAV

2 su bardagi beyaz piring

5bardak su

2 ¢corba kagidi Igim Tereyagi

1 corba kagigr kuru Gzim

1 cay kasigi toz targin

2 corba kagsidi kuru kayisi, dogranmig
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1Y corba kasigi igim Tereyagdr'ni bir tavada kizdirin ve piringleri kavurun. 5 bardak suyu piringlerin (izerine ilave
edin.

Ayri bir tavada kalan igim Tereyagini eritin. Kuru iziim ve kuru kayisiyi sotelemeye baglayin.

Karigimi pilava ilave edin ve iyice karistirin. Daha sonra tuz, targin ve sekeri ekleyerek 2 dakika daha pisirin.

Ik servis edin.

© lezzetler.com tarif no:180434 - adi:Tatl Pilav » génderen:dolu « indirme tarihi:05.04.2025 - 05:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-pilav-vt124250
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/tatli-pilav-180434.jpg
http://www.tcpdf.org

