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TATLI PİLAV

2 su bardağı beyaz pirinç
5 bardak su
2 çorba kaşığı İçim Tereyağı
1 çorba kaşığı kuru üzüm
1 çay kaşığı toz tarçın
2 çorba kaşığı kuru kayısı, doğranmış
1 tatlı kaşığı tuz
1 çay kaşığı şeker

1½ çorba kaşığı İçim Tereyağı’nı bir tavada kızdırın ve pirinçleri kavurun. 5 bardak suyu pirinçlerin üzerine ilave
edin.
Ayrı bir tavada kalan İçim Tereyağını eritin. Kuru üzüm ve kuru kayısıyı sotelemeye başlayın.
Karışımı pilava ilave edin ve iyice karıştırın. Daha sonra tuz, tarçın ve şekeri ekleyerek 2 dakika daha pişirin.
Ilık servis edin.
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