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TATLI PILAV

2 su bardagi piring

100 gram ¢ekirdeksiz kuru Gziim
2 adet havug

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

Tuz

2 su bardagi piring yikanarak sicak suda islatilir.

Kuru GzUmlerin ¢Opleri ayiklanarak sismesi icin bir siire suya islatilir.

Havuclar kazinarak rendelenir.

Bir tencereye sivi yag ve tereyag alinir, yaglar, eriyip 1sininca rendelenmis havug eklenir bir sire kavrulur.
Uzerine suyu suizllmis piring ilave edilerek bir stire daha kavrulur.

Onun da Uizerine sudan alinip iyice stzilmus kuru Gzidmler eklenir.

Uzerini bir parmak gececek kadar sicak su eklenir, tuz serpilir.

Tencerenin kapagi kapali olarak suyunu ¢ekene kadar pisirilir.

Pilav suyunu cektikten sonra atesten alinir, Gzerine bir kadit havlu kapatilarak bir stire demlendirilir.
Taneleri ezmeden dikkatli bir sekilde karistirilir, sicak olarak servise sunulur.
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