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TATLI PIDE

1 adet yas maya

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta beyazi
1 corba kasig seker

3 ¢corba kasiJi siviyag
1 cay kagig tuz Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardag tuzsuz lor
1 cay bardagi seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi su

1 tath kasidi toz seker

Hamur malzemesi biraraya getirilir, orta sertlikte bir hamur yapilir. Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra
hamurdan yarim limon kadar pargalar koparilir. Merdaneyla tatl tabagi blyUklugiinde, oval sekilde agilir.
Uzunlamasina lorlu i¢ konur. Iki tarafindan ortada kapanacak bigimde katlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Uzerlerine Ust malzeme karigimi sUrGldr. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizrana kadar pigirilir.
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