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TATLI PIDE

4 Su Bardagi Un (400g)

1 Paket Pakmayalnstant Hamur Mayasi (10g)
1 Su Bardag Ik Stt (200ml)

1 Cay Bardagi Aycicek Yag (100ml)
2 Cay Kagigi Kasigi Tuz (3g)

I¢c Malzemesi igin:

2 Su Bardagi Tuzsuz Lor Peyniri

2 Su Bardagi Tuzsuz Beyaz Peynir
1 Su Bardagi Labne Peyniri

1 %2 Gay Bardagi Toz Seker (1359)
Hamurlarin Kenari Igin :

1 Yumurta Sarisi

1 Gay Bardagi Coérekotu

Finninizi nceden 220° C[2lye ayarlayin ve isitin. Unu, karistirma kabina eleyerek aktarin. Pakmayalnstant
Hamur Mayasi ve diger tim malzemeyi ilave edin. Yumusak ve pUtursuz bir hamur elde edene kadar karigimi
yogurun. Hamurun tzerini 6rtp, mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 30 dakika bekletin.

Mayalanan Hamuru 2 dakika daha yogurduktan sonra, uzun bir rulo yapip dort esit pargaya ayirin. Rulolari
uzatip, elinizle bastirarak oval sekilde acin. Kenarlarini hafifce, tam Gzerini drtmeyecek sekilde katlayin. I¢
malzemeyi bir kapta karigtirin ve hamurlarin tGzerine paylastirin.

Pide hamurlarini pisirme kagidi serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.Firina girmeden 6nce, hamurun
kenarlarina yumurta sarisi surlip, ¢érekotu serpin.

Onceden 220°C isitiimis firinda kizarincaya kadar 10 dakikapisirin. llik veya soguk servis edin.
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