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TATLI PATATESLI YUMUSAK KEK

1 adet orta boy tatl patates

1 su bardagi tozseker

3/4 su bardagi margarin

3 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tarcin (tercihe gore)
1/2 gay kagi§i tuz

1,5 su bardagi un (elenmig)

Tatli patatesin kabuklarini soyup kusbasi dograyarak haslayin, siiziin ve pure haline getirin.

Firnni 350F / 175 derecede Isitin.

Kuru malzemelerin hepsini birbirine harmanlayin.

Seker ve yumurtalar kdpirtene kadar ¢irpin.

Tatli patates puresini ve sana yagdi ilave edip malzemeleri birbirine yedirin.

Kuru malzemeleri ilave ederek iyice karigtirin.

Yaglanmig kek kalibiniza dékun ve firina verin.

40-45 dk. pisirin, dilersenin kiirdan batirarak pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz, kirdan kuru ¢ikmali.
Pisen kekinizi kesmeden énce iinmasini bekleyin.
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