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TATLI PATATESLI KURABIYE

1 su bardag@i tuzsuz oda sicakliginda tereyagi
3/4 fincan esmer seker

Yarim su bardagi toz seker

Yarim ¢ay kasig! vanilya 6zutu

1 su bardag haglanmis tatl patates plresi

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1/4 cay kasigi karbonat

Bir tutam deniz tuzu

15 adet marshmallow

Firininizi 6nceden 180 derecede Isitmaya baglayin.

Iki firin tepsisi olacak sekilde igine yaglh kagit serin

Bir kabin icinde tereyagini, esmer sekeri, beyaz sekeri ve vanilya 6zitind ekleyin ve yaklasik kabarana kadar 5
dakika ¢irpin.

Daha sonra tath patates puresini ekleyin ve 1 dakika daha karistirin.

Farkli bir kabin igine un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu ekleyin ve karigtirin.

Bu karigimi, tath patatesten yaptiginiz karigima yavas yavas ekleyerek disuk hizda 1 dakika boyunca ¢irpin.
Hazirladi§iniz hamurdan ¢ok yuvarlak olmayacak sekilde elinizde sekil verin ve tepsilere dizin.

Kenarlari hafifge altin sarisi oluncaya kadar 10-12 dakika pisirin.

Daha sonra firindan alin ve ortalarina marshmallow bastirin, 7-9 dakika arasi daha tzeri hafifce kizarana kadar
ve sekerler eriyinceye kadar pisirin.

Servis yapmadan dnce sogutun ve hava gegirmez bir kabin igerisinde oda sicakliginda saklayin.
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