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TATLI PATATESLI CIKOLATA SOSLU MUFFIN

https://www.sabah.com.tr

4 adet tatl patates

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1,5 su bardagi tozseker

2 adet yumurta

1 su barda@i damla cikolata

2,5 su bardagi un

Yarim su bardagi kakao

1 tath kasidi granul kahve

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1&apos;er ¢ay kagigi tar¢in ve yenibahar
Uzeri igin:

1 su bardagi yulaf ezmesi

Gikolata sosu igin:

100 ml krema

1 paket (80 gramlik) bitter ¢ikolata

Hamur icin tereyadi ve tozsekeri krema kivamina gelene dek cirpin. Uzerine yumurta ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Rendelenmig patates ve damla ¢ikolata katin. Un, kakao, granul kahve, vanilya, kabartma tozu, targin ve
yenibahari bir kapta karigtirin. Unlu karigimi patatesli karigima ekleyin ve homojen bir karigim olana kadar
elinizle karigtinn. Daha sonra karigimi kagit muffin kaliplarinin yarisina gelecek sekilde iglerine dokdin. Uzerlerine
yulaf ezmesi serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Diger taraftan gikolata sosunu
hazirlamak i¢in kremay1 kaynama noktasina kadar isitip altini kapatin. Igine kiriimig ¢ikolata ekleyip karigtirarak
eritin. Pisen muffinleri sosa batirip servis yapin.
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