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TATLI PATATESLI CHEESECAKE

Malzemeler:

ilk kat icin:

1 kg krem paynir

7 adet yumurta

50 ml krema

1 tath kasidi vanilya
200 gr taze patates, pismis ve pire
edilmig

Ikinci kat icin:

395 mi eksi krema

1 yumurta

65 gr seker

1 tath kasidi vanilya
Sis icin:

1 adet taze kivi

80 gr beyaz cikolata

Yapililigi:

ik Kat: Seker ve krem peynir krema kivamina gelinceye dek karistirilir. Yumurtalar ,vanilya ve patates piresi
yavagga ilave edilir. Plirlizsiiz hale gelinceye kadar karigtirilir. Kenarlari ¢ikabilen yuvarlak bir kek kalibi yaglanir
ve dibine yapli kagit serilir. Igine peynirli karigim dékdlir ve 180 derecede 45 dakika pigirilir. Ocaktan alinir ve
sogumaya birakilir.

Ikinci Kat: Tim malzemeler karistirilir. Soguyan cheesecake Uzerine dékilir ve 180 derecede 12 dakika kadar
pigirilir. Sogumaya birakilir.

Susleme: Cheesecake rendelenmis beyaz ¢ikolata ve dilimlenmis kivi ile sislenerek servis yapilir.
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