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TATLI PATATESLI BROWNIE

https://www.elele.com.tr

1 haglanmis tatl patates

3 yumurta

5 yemek kasigi Hindistan cevizi yagi
Yarim su bardag bal

1 tath kasidi vanilya 6zu

3/4 su bardagi un

70 g kakao

Tuz

1 tath kagigi kabartma tozu

Uzeri igin:

1 su barda@i damla cikolata

Yarim su barda@i Hindistan cevizi siti

Haslanmis tatli patates, yumurta, Hindistan cevizi yagi, bal ve vanilya 6zint rondodan gecirip kenara alin. Ayri
bir kapta un, kakao, bir tutam tuz ve kabartma tozunu harmanlayin. Hazirladiginiz karigsima harmanladiginiz kuru
malzemeleri ilave ederek karistirin. Yaglanmis firin kabina alarak dnceden isitilmig 250 derece firinda 15 dakika
pisirin ve sogumaya birakin. 2 Damla gikolatay! benmari usull eritip Gzerine Hindistan cevizi sttinu ekleyip
karistinin. Kekin Gzerini bu sosla kaplayin. Buzdolabinda 1-2 saat beklettikten sonra dilimleyip servis yapin.
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