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TATLI PATATES FALAFELI

https://tr.boraun.com/

Falafel icin:

2 adet tatl patates (yaklasik 800 gr.)
120 gr. saf un

1 cay kasigi 6guttimis kimyon

1 cay kasigi 6guttimas kisnis

2 dis dévilmuis sarimsak

1 corba kasigi zeytinyagi

Yarim limonun suyu

Bir avug dolusu dogranmis taze kisnis yapragi
Lezzet katmak icin tuz ve biber
Lahana Salatasi igin:

4 corba kasigi sirke

2 corba kasi§ pudrasekeri

1 orta boy sogan

1 blyuk, soyulmus havug

150 gr. kirmizi lahana

150 gr. beyaz lahana

Tuz ve biber

Firini 2002C[?lye kadar isitip tatl patatesleri biitiin olarak 45 dakika kavurun. Firini kapatip patatesleri sogumaya
birakin ve sonra da kabuklarini ¢ikarin.

Tatli patatesi, dograma bigaklari takilmig Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin blyik dograyici kabina
koyun; kimyon, sarimsak,d6gutilmas kisnis, taze kisnis, limon suyu ve unu ekleyerek birlikte karigtirin. Karigimi
toparlanmasi icin bir saatligine buzdolabinda tutun.

Bir saat sonra patates karigimini kasikla sekillendirin, yaglanmis bir firin tepsisine dizin ve her iki tarafini da
firnda 8 dakika pisirin.

Lahana salatasi icin sodan, havug ve beyaz ve kirmizi lahanalar dogramak tzere Braun Multiquick 7 Kablosuz
el blendirnin biytk dograyici kabini kullanin.

Lahana salatasi karisimini bir kaba koyun ve sirkesiyle pudrasekeri ekleyin. Lahana salatasini tuz ve biberle
terbiyeleyip, marine olmak tzere bir saatligine buzdolabinda tutun.

Pismis tatl patates falafellerini lahana salatasi ve pideyle servis edin.
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