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TATLI PATATES CORBASI

8 tane orta boy kapya biberi

4-5 adet orta boy tatl patates
Yarim su barda@ elma sirkesi

1 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi tath toz kirmizi biber
1 tath kagidi pulbiber

1 cay kasig! karabiber

3 litre su

2 tane orta boy sogan

Oncelikle firini 220 dereceye ayarlayip isitin.

Kapya biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tatli patatesleri iri iri olacak sekilde dilimleyin.

Firin tepsisine aldiginiz kapya biberleri ve tath patatesleri firina atin ve 20-25 dakika kadar kdzleyin.

Bir kabin igine kézlenen kapya biberleri alip stre¢ film sarin. Soganlar yemeklik olacak sekilde dogradiktan
sonra tencereye alin ve Uzerine yavas yavas su ekleyerek pisirin.

Kapya biberlerin kabugunu soyun ve tencereye atin.

Tath patatesleri de tencereye aldiktan sonra 15 dakika kadar kaynamasini bekleyin.

Baharatlarini ekleyin ve biraz karigtirin.

Daha sonra elma sirkesini de ilave edin ve ocagin altini kapatin.

Blender kullanarak gorbanizin plrlzsiz bir kivam almasini saglayin.
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