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TATLI, PASTA VE TURTALARIN SERVIS YONTEMLERI

Balo, soguk bufe ve banquet (blylk ziyafet)ler disinda, 6gle ve aksam yemeklerinde sofraya kiiglk pastalar,
kek ve benzeri gibi kuru tathlarin gikarilmasi dogru degildir. Pasta, kek, biskivi ve benzeri gibi kuru tathlar
ancak ikindi caylarinda vermemiz gerekir. Balo, soduk bife ve banquet'lerde de turta, pdtifur ile suvare pastasi
denen 3 - 4 santim uzunlugundaki kiicUk pastaciklari vermemiz zorunlugu vardir.

Turtalar ise, daha ¢ok balo, soguk biifelerde verilmesi aligkanlksa da, 6gle ve aksam yemeklerinde, hatta ikindi
¢aylarinda da servis yapilabilir. Fakat yemeklere, en fazla yakisan alaturka tatllarla, puding, bavaruaz (bir ¢esit
elmasiyemsi krema), sufle, jéle (elmasiye) gibi alafranga tatlilardir.

Bunlarin yenis sekline gelince: Bu tatlilarin cins ve gesitlerine gére degisen bir durum ise de, baklava, trigona,
milfdy pastasi gibi kesmeden yenilebilmesi glg olanlar diginda, diger bitln tatllar yerken olanaginca bigak
kullanmadan, pasta ya da siradan bir catalla keserek yememiz gerekir. Ozellikle turtalan, tabaklarimizda bigakla
kesmek, sofra gérgusiine ¢ok ¢irkin gérilmektedir.

Sitlag, mahallebi, keskulifukara, krema, puding, bavrauaz ve benzerleri gibi kremamsi tatllari ise kiguk tatl
kasiJlyla yememiz dogru olur.

Alaturka ve alafranga tatl, pasta ve turtalari, yemekten sonra ve meyveden énce servis yapmalidir.
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