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TATLI OVMAÇ (AKSARAY)

2 Adet Kuru Yufka
1 Su Bardağı Pekmez
½ Su Bardağı Süt
1 Yemek Kaşığı Tereyağı
2 Adet Yumurta

Yufka ekmekleri tavada veya kuzinede kızartılır, kırılarak çukur bir kabın içine ufalanır.
Yumurtalar tereyağında pişirilir ve yufkaların üzerine dökülür.
Yumurta yoksa yufkaların üzerine sadece erimiş tereyağı dökülür.
Ovmacın üzerine kavrulmuş susam veya dövülmüş ceviz, ılık süt ve pekmez döküldükten sonra karıştırılır, üstü
bastırılarak
düzeltilir ve servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:153457 • adı:Tatlı Ovmaç (Aksaray) • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:05.05.2025 - 11:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-ovmac-aksaray-vt110515
http://www.tcpdf.org

