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TATLI MISIR KEKI

https://migros.com.tr

1/2 bardak tereyagi
1/3 bardak misir unu
1/4 bardak su

1,5 bardak tatl misir
1/4 bardak irmik

1/3 bardak seker

2 yemek kagsigi krema
Tuz

1 paket kabartma tozu

. Karigtirma kabinda tereyagini krema haline gelinceye kadar ¢irpin.

. Daha sonra yagin i¢cine misir unu ve suyu ekleyerek iyice karigtirin.

. Daha dnce taneli kalacak sekilde robotta ¢ektigimiz misirlar da bu karigima ekleyin.

. Bagka bir kapta, geri kalan malzemeleri ¢irpip, misir unu karigimina ekleyin.

. Elde edilen yumusak karisim 22 cm ¢apindaki yuvarlak kaliba dékip, Usti altiminyum folyo ile kapatin.
. 175 derecelik firrnda 50-60 dakika pigirin.

. Pistigini kontrol etmek i¢in folyonun bir kismini kaldirip ¢atal veya bigak batirarak kontrol edebilirsiniz.

. Unutmayin; karisim yumugak ama kivamli olmali.

. 10-15 dakika sogumasini bekledikten sonra dondurma kasigi yardimiyla servis yapin.

OooNoOOOr~hWN =

© lezzetler.com tarif no:109226 « adi:Tath Misir Keki » génderen:Goksen « indirme tarihi:06.04.2025 - 10:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-misir-keki-vt79646
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tatli-misir-keki-109226.jpg
http://www.tcpdf.org

