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TATLI MİLFÖYLER

İsteğe Bağlı Milföy Hamuru
İsteğe Bağlı Vişne Reçeli
İsteğe Bağlı Pudra Şekeri

Milföylerimizi küçük kareler şeklinde keselim. Fırın tepsimize yağlı kâğıt serelim ve milföylerimizi yerleştirelim.
Ortalarına vişne reçeli sürüp 180 derecede fırınlayalım. Üzerine pudra şekeri serpip servis edelim.
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