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TATLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

1 Su Bardag nisasta

3 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1 Su Bardag@i pudra sekeri
2 Paket kabartma tozu

Kurabiyelerimizi yapmaya baslarken dncelikle karistirma kabina unu aliyoruz. Unun ortasini havuz gibi agiyoruz
ve yumurta, erimig sana hamurisini, nisasta, pudra sekerini, vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyerek kulak
memesi kivamina bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzu ¢ok iyi yogurduktan sonra elimizle hamur pargalari
kopararak sekil veriyoruz. Yaglanmig tepsiye sekil verdigimiz kurabiyelerimizi dizelim ve 180 derece firinda
pisirelim. Uzeri pembelesmeden firindan ¢ikardigimiz kurabiyelerimizi soguduktan sonra tizerine pudra sekeri
serperek servis yapalim. Isterseniz findik, ceviz veya fistik ile stsleyebilirsiniz. Hatta kurabiyelerimize pismeden
¢ukur yapalim ve pistikten sonra o gukurlara regel veya marmelat ile dolduralim. Fakli renklerde regel kullanirsak
emin olun daha ¢ok istah acici olacaktir.
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